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De fabrikant, of zijn in de Gemeenschap gevestigde gevolmachtigde:

Naam fabrikant: R.C. van der Kraan
Volledig adres:            Steenhovenstraat 90

2240 Antwerpen
BE0475.445.005  

in overeenstemming is met

(EC) No 1935/2004

(EC) No 2023/2006

(EU) No 10/2011

(EC) No 94/62

EuPIA

Bisphenol A: Niet aanwezig
Ftalaten: Niet aanwezig
Gerecycleerd materiaal: Niet van toepassing

Hygiëne:

Verklaring van overeenkomst voor materialen en voorwerpen bestemd om met 
levensmiddelen in contact te komen

Verklaart dat het (de) bij R.C. van der kraan geproduceerde product(en) zoals hieronder beschreven:

Regulation (EC) No 1935/2004 of the European Parliament and of the Council of 
27 October 2004 on materials and articles intended to come into contact with 
food and repealing Directives 80/590/EEC and 89/109/EEC 

Commission Regulation (EC) No 2023/2006 of 22 December 2006 on good 
manufacturing practice for materials and articles intended to come into contact 
with food 

Commission Regulation (EC) No 94/62 of 20 December 2994 on packaging and 
packaging waste.

ART NR

3

DESCRIPTION

Zak 3

[1] Wettelijke basis: Verordening (EG) nr. 1935/2004 van het Europees Parlement en de Raad van 27 oktober 
2004 inzake materialen en voorwerpen bestemd om met levensmiddelen in contact te komen en houdende 
intrekking van de Richtlijnen 80/590/EEG en 89/109/EEG –artikel 16

Commission Regulation (EU) No 10/2011 of 14 January 2011 on plastic 
materials and articles intended to come into contact with food Including 
amendments  (EU) No 1282/2011, (EU) No 1183/2012 (included corrigenda),  
(EU) No 202/2014

Deze verklaring is niet van toepassing op processen die kunnen leiden tot veranderingen in de materiaal 
characteristieken. Testen om de voedingsgeschiktheid van de materialen te bepalen evenals eventuele 

organoleptische invloeden op de voedingsmiddelen moeten door de klant uitgevoerd worden.

Een project voor het behalen van een BRC Packaging certificaat is 
momenteel lopende.

Guidelines on printing inks and GMP
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ð Bewaring/ Opslag:

ð Te verwerken onder de volgende omstandigheden:

Dual Use additives:

SML:

Verwerking:

Type voedingsmiddel:

Type papier:

Gedaan te, 

Antwerpen 6/08/18 Jochem van der Kraan
Zaakvoerder

Lege zakken kunnen, in hun originele verpakking, 
gedurende 1 jaar in een geventileerde omgeving bewaard 
worden (30% RH - 70% RH), en mogen niet blootgesteld 

worden aan direct zonlicht en extreme temperaturen (ideaal 
is tussen 5°C en 40 °C). 

ð Indien het om een bedrukt product gaat dan mag de bedrukte zijde niet in contact komen met de 
voeding.

Deze verklaring is slechts geldig indien:
     - De materialen en voorwerpen in noermale hiervoor voorzien omstandigheden en doeleinden worden gebruikt.
     - Er geen wijzigingen en/ of substanties aan de materialen en voorwerpen worden aangebracht en/ of toegevoegd die 
de aard van het materiaal en/ of voorwerp zou kunnen aantasten.

De gebruiker dient zelf in te staan voor het verifiëren en/ of testen of de materialen en voorwerpen geschikt zijn voor het 
doel waarvoor hij deze zal aanwenden.

Indien het om een bedrukt product gaat dan mag de bedrukte zijde nooit in rechtstreeks contact komen met de voeding.

Deze verklaring heeft een geldigheidsduur van 5 jaar en vervangt alle vroegere uitgeschreven verklaringen.
Deze verklaring kan worden aangepast zonder enige voorafgaande melding.

Nee

Te gebruiken in een omgeving met een relatieve 
vochtigheid van 30% RH to 70% RH en een temperatuur 

tussen 5°C en 40 °C. 

en onder de volgende gebruiksomstandigheden bestemd zijn om met levensmiddelen in contact te komen:

Droge - vochtige en vettige voeding

Kraft Wit

Nee


